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ALLERGIE

A= Eier B= Fisch C= Krebstiere D= Milch E= Sellerie F= i

Sesamsamen G= Schwefeldioxid und Sulphite H=Erdniisse I=
Glutenhaltiges Getreide J= Lupine K= Schalenfrichte L= Senf
M= Sojabohnen N= Weichtiere

1= mit Antioxidationsmittel 2 = mit Konservierungstoffen 3 =
mit Farbstoffen 4 = mit SiliBungsmittel

5 = enthalt eine Phenylalaninquelle 6 = mit

Geschmacksverstarker 7 = mit Phosphat 8 = geschwefelt 9 =
gewachst 10 = geschwarzt 11 = Oberfache mit Natamycin

201.G0i CUON

(B,C,F,H)

(4 STK.)/(4 PCS)

Frische Reispapierrollen mit Bio-Salat, Reisnudeln
& Erdniissen Wahlweise mit: Limetten-Sauce oder
Erdnusssauce.

Fresh rice paper rolls with organic salad, rice noodles & peanufs.
Optionally with: lime sauce or peanuf sauce.

S.9
S.9
5.9
S.9

Q Hahnchen Filet / Chicken Fillet
(® Rind Filet / Beef Fillet

@ Tofu

@ Garnelen / Prawn

o1

VORSPEISEN

2. NEM VIETNAM & M,H)
(2 STK) /(2 PCS)
e sos Wl enspnene e g I et

Knusprige Frihlingsrolle gefiillt mit Hackfleisch, Glasnudeln,
Morcheln, Gemiise, serviert mit Limetten Sosse

5.9

Crispy spring roll filed with minced meat, glass noodles, morels,
vegefables, served with lime sauce
@3. CHA GiO RE B8,M,H) 8.5

(3 STK) A3 PCS)

s etemsszmomasestni Wl sosmisces)
Netzfriihlingsrollen umwickelt
Garnelen, Morcheln,
Limetten-Dressing.

mit feinem Reisnudelnetz,
wilrzigem Salat, Erdnlssen und

Mesh spring rolls wrapped in fine rice noodle nef, shimp, morels, spicy
salad, peanuts and lime dressing.

Q4. NEM CHAY e M,H)
(6 STK)/(E PCS)
csusors W s censusaiins W szt

Vegetarische Minifriihlingsrollen
SilB-Sauer-SofBe

Vegetarian mini spring rolls with salad, peanut and sweet and sour sauce

S.5

mit Salat, Erdnuss und

@5. GA XiEN (e F,GH,I,M)

(1STK)/(1PCS)

[ W eomccsosnmmsses W posuevat]

H3hnchenspieR mit Kurkuma und Zitronengras, verfeinert mit
Sesam, serviert mit Salat und Hoisin-SoBe

Chicken skewer with tummeric and lemongrass, refined with sesame,
served with salad and hoisin sauce

5.5

06. CRiSPY WANTAN «c.H

(5 STK)AS PCS)

[ et Whsstpsesime st Jl ot

Gebackener Wantan-Teig, gefillt mit gehacktem
Hlhnerfleisch und Garnelen. Dazu wird eine SUB-Sauer-SoBe
serviert.

5.9

Fried wonfon dough filled with minced chicken and shriimp. Served with
sweet and sour sauce.

07. TEMPURA PRAWNS H,c)

(3 STK)A3 PCS)

e W e el |

Garnelen umwickelt mit ,Griine Flocken Klebreis®”, Bio-Salat
mit Teriyaki-Sauce, Erdnilssen und Sesam. Serviert mit Salat
und Limetten-Dressing.

Shrimps wrapped in green flake sticky rice, organic salad with teriyaki
sauce, peanuts and sesame. Served with leftuce and lime dressing.

7.9

08. KHOAi LANG CHIEN 5.9
Jsins Wi eaaseaassny i st

Knusprige StBkartoffel Pommes

Crispy sweet pofafo fries

09. EDAMAME (m) 55

Gesalzene japanische Bohnen
Salted Japanese Beans



10. GOi MiEN
(A,M)

o W e i I s
Authentischer viethamesischer Glasnudelsalat mit frischem,

saisonalemm Gemise. Dazu Erdnisse, Rdstzwiebeln und
vietnamesische Krauter, wahlweise mit:
Authenfic Vielnamese glass noodle salad with fresh, seasonal

vegetables. Served with peanufs, fried onions and Vielnamese herbs,
optionally with:

() Hihnchen Filet / Chicken Fillet 5.9
@ Tofu 5.5
(® Garnelen / Prawn 5.9

11. PAPAYA SALAT +)
L BN |

Griiner Papayasalat mit Karotten, Koriander, Réstzwiebeln ,
geriebenen Erdnilissen wahlweise mit:

Green papaya salad with camots, coriander, fried onions, grated peanufs
optionally with:

Q Pur 8.9
() Garnelen/ Prawn 12.9
® Rinderlfiesch 12.9

SUPPE

16. SUP WANTAN N
[ Wl epsrmoeaicsvocasis Wl st

Klassische Wan-Tan-Suppe aus Teigtaschen, gefiillt mit zartem
Hilihnerfleisch, Garnelen & frischem Gemiise

Classic wonfon soup made from dumplings filled with fender chicken,
shrimps & fresh vegetables

5.9

17. SUP RAU ()
i s cwsmasts Il sassevassi|
Erfrischend leichte Gemiisesuppe aus weichem Tofu mit
frischem Pak Choi und ausgewdhltem Gemdlse, verfeinert mit
Koriander.
Refreshingly light vegetable soup made from soft tofu with fresh pak choi
and selected vegetables, refined with coriander.

5.9

@ Hahnchen Filet / Chicken Fillet
5.9

@ Tofu

18. SUP DUA v)

s W usiaiemmsisssis Wl s
Kokosmilchsuppe mit Tomaten, Pilzen,Zwiebeln verfeinert mit
Zitronengras , Thai-Basilikum wahlweise mit:

Coconut milk soup with fomatoes, mushrooms, onions, refined with
lemongrass, Thai basil optionally with:

@ Hahnchen Filet / Chicken Fillet 5.9
@ Tofu 5.9
@ Garnelen / Prawn 5.9

o2

VORSPEISEN

N\
L1 4

12. CHUKA SALAT FM13,8)

e W i e Bl = ue
Wakame Salat

13. GYOZA

(6 STK)/(6 PCS)

i s W )

Q Vegatarische/Vegetarian (B,H)
(® Rindfleisch/beef (B,H)

5.5

5.5
5.9

14. HA CAO (cFH) 5.9

(4 STK) /A4 PCS)
[ Il sl ez

Geflllt mit Garnelen und Huhnerfleisch, Erdnissen, Sesam
dazu Bio-Salat und scharfe Sojasauce.

Filled with shrimp and chicken, peanuts, sesame, crganic salad and spicy
soy sauce.

1S. TATARE Bk
=

Gehackter Lachs oder thunfisch, Avocado & Krduter Chopped
salmon or tuna, avocado, kresse”

Chopped salmon or funa, avocado & herbs Chopped salmon or tuna,
avocado, cress”
12.9

() Lachs - Salmon
@ Thunfisch - Tuna 13.9

N
s

19. LACHS SUPPE ¢&M)

s I o Wl Bzl

Lachs-Suppe mit Ananas, Tomaten, Champignons,
Lauchzwiebeln, asiatischen Kridutern und Reisnudeln

Salmon soup with pineapple, tomatoes, mushrooms, spring onions, Asian
herbs and rice noodles

6.9

& 20. KON DANG TELLER

(C,H)

Eine Variation aus unseren Vorspeisen:
A variation of our starters:

0 (2 STUCK / 2 PiECES)
Gebackene Garnelen / Baked shrimp

(@ (STUCK / 1PIECES)
Gegrilltes Hihnerfillet / Grilled chicken fillet

(® (2 STUCK / 2 PiECES)
Sommerrollen / Summer rolls

(®) (2 STUCK / 2 PIECES)
Gedampfte Teigtasche geflllt mit Garnelen und Huhneisch /
Steamed dumpling filled with shrimps and chicken

(2 4 STUCK / 4 PIECES)
Vegetarische Minifrihlingsrollen dazu frischer Salat mit Erdnissen /
Vegetarian mini spring rolls with fresh salad and peanuts

19.9



HAUPTGERICHTE

wl

n

—

(4 21. PHO BO (4

Kraftige aromatische Rinderbriihe Nudelsuppe
mit Rindfeischstreifen, asiatischen Krdutern und Reisbandnudeln.

Strong aromatic beef broth noodle soup
with beef strips, Asian herbs and rice noodles.

13.9 — 1 N

=i

o3



22. PHO GA () 12.9
el el

Hlihnerfeisch mit Reisbandnudeln, Sojakeimlingen und
asiatischen Kréautern.

Chicken with rice noodles, soy sprouts and Asian herbs.

23. GEMUSE SUPPE (v)

i [l gt Wl i

Erfrischend leichte Gemiisesuppe aus weichem Tofu und
ausgewadhltem Gemiise, verfeinert mit Krauter.

Refreshingly light vegetable soup made from soff fofu and selected
vegetables, refined with herbs.

() Hahnchen Filet / Chicken Fillet 12.9
@ Tofu 13.9
(® Garnelen/ Prawn 12.5

c 24. WANTON SUPPE

(M,B)

Klassische Wan-Tan-Suppe aus Teigtaschen,
geflllt mit zartem Hlhnerfleisch, Garnelen & frischem
Gemuse, Reisnudeln

Classic wonfon soup made from dumplings,
filled with tender chicken, shrimp & fresh vegetables, rice noodles

13.9

N
AT 4

HAUPTGERICHTE ¢

25. LACHS SUPPE ) 13.9
i Wl vt s oz il v

Lachs-Suppe mit Ananas, Tomaten, Champignons,
Lauchzwiebeln, asiatischen Krdutern und Reisnudeln

Salmon soup with pineapple, fomafoes, mushrooms, spring onions, Asian
herbs and rice noodles

26. UDON SUPPE ()
oo W isestomarnansiciiie i v
GemiBe, Tomaten, Krdutern,
Vegetables, fomatoes, herbs,

Q Hahnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
@ Tofu 14.9
G Garnelen / Prawn 13.8
(® Rindfleisch 14.9

27. SOT CURRY v

el o mas s ]

Bio-Salat, Reis, Gemiise, Curry SoBe, Erdnussen
Organic salad, rice, vegetables, cumy sauce, peanuts

@ Hahnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
@ Garnelen/ Prawn 14.9
@® Tofu 13.5
(® Rindfleisch 15.9
@ Ente 15.9
6 Knusprige Hdhnchen 15.9
© Lachs 19.9

28. MANGO )

ey e (e

Bio-Salat, Reis, Gemiise, Mango SoBe, Erdnussen
Organic salad, rice, vegetables, mango sauce, peanuts

@ Hahnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
@ Garnelen/ Prawn 14.9
@® Tofu 13.5
(® Rindfleisch 15.9
@ Ente 15.9
6 Knusprige Hdhnchen 18.9
© Lachs 19.9

29. SOT LAC )

Bio-Salat, Reis, Gemiise, Erdnuss SoRe, Erdnussen
Organic salad, rice, vegetables, peanut sauce, peanufs

Q Hahnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
@ Garnelen/ Prawn 14.9
@ Tofu 13.5
(® Rindfleisch 15.9
@ Ente 15.9

6 Knusprige H&hnchen 15.9



HAUPTGERICHTE

30. GOI MIEN a,m)

oyl EEReseaEE RSey

Original viethamesischer lauwarme Glasnudelsalat mit
frischem saisonalen Bio-Salat. dazu Erdnisse, viethamesische
Kréuter wahlweise mit:

Criginal Vietnamese lukewarm glass noodle salad with fresh seasonal
organic salad. Served with peanufs, Vietnamese herbs optionally with:

(D) Hahnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
@ Garnelen/ Prawn 12.9
@ Tofu 14.9
(® Rindfleisch 14.9
@ Ente 15.9
31. BUN NEM «, 13.9

ssocoen Wl oot Bl vz
Gebackene, gefillite Papierrolle mit Hackfleisch, Morcheln,
Glasnudeln, viet. Krautern, frischem Salat & Reisnudeln

Baked, filled paper roll with minced meatl, morels, glass noodles,
Vietnamese herbs, fresh salad & rice noodles

32. GA SOT LAC #H,p) 13.9

s [l oo i e

2 HihnchenspieBe mit Erdnuss-SofBe, Kokonussmilch,
frische Salat & Reis

2 chicken skewers with peanut sauce, coconut milk, fresh salad & rice

33. RAU XAO )

Gl ENEEsweiEE  Eheil

Gebratenes Gemise mit viethamesischer Sauce, Kriutern,
serviert mit Mix-Bio-Salat & Limette Dressing, Erdniissen und Reis

Fied vegefables with Vielnamese sauce, herbs, served with mixed
organic salad & lime dressing, peanuts and rice

() Hahnchen Filet / Chicken Fillet 14.5

@ Tofu 13.5

@ Garnelen/ Prawn 14.9

@ Rindfleisch 14.9 35. COM RANG

O Ente 15.9 €O ( GEBRATENE EiER MiT REiS )
() Knusprige Hahnchen 14.9 (A,M)

© Lachs 19.9 CF  F

Gebratene Reis mit Eier, Karotten, Zucchini,
Chinakohl, Pak-Choi, Lauchzwiebeln,
34. CHUA NGOT ) Sojaprossen, Rostzwiebeln
ool vomsesmmnese Bl s sy
Gebratener Mix aus Tomaten, Ananas, Sojaprossen, viet.
SUR-Sauer-SoBe, Lauchzwiebeln, Krduter Salat mit Limetten

Fried rice with eggs, carrots, zucchini, Chinese cabbage,
pak choi, spring onions, soy sprouts, fried onions

Dressing und Reis % : 5 :

Fried mix of tomatoes, pineapple, soy sproufs, Vietnamese sweet and sour Q Hahnchen Filet / Chicken Fillet 14'5
sauce, spring onions, herb salad with lime dressing and rice @ Tofu 13.9
() Hahnchen Filet / Chicken Fillet 14.5 ®c on/ P 15.9

armelen/ Frawn A

© Tofu 13.5

(® Gamelen/ Prawn 15.9 @ Rindfleisch 18.5
(® Rindfieisch 14.9 3 Ente 15.9
3 Ente 15.9 () Knusprige Hahnchen 18.5
( Knusprige Hahnchen 14.9

os



06



HAUPTGERICHTE




HAUPTGERICHTE o

s

37.SA OT H,m)

e Ce i P

Gebratene Gemiise Mix aus Zitronengras, Karotten, Zwiebeln,
Lauchzwiebeln, Chili, Reisnudeln, Erdnussen, Bio salat &
Limetten Dressing

Fried vegetable mix of lemongrass, camofs, onions, spring onions, chili, ice
noodles, peanuts, organic salad & lime dressing

Q Hihnchen Filet / Chicken Fillet 14.5
@ Tofu 13.9
(® camelen/ Prawn 18.9
(® Rindfleisch 15.5
@ Ente 15.9
6 Knusprige H&hnchen 15.9

38. UDON XAO M)

e T
Gebratene Udonnudeln mit Eier, Karotten, Zucchini, Chinakohl,
Pak-Choi, Lauchzwiebeln, Sojaprossen, Rostzwiebeln

Fried udon noodles with eggs, carofs, zucchini, Chinese cabbage, pak
choi, spring onions, soy sprouts, fiied onions

Q Hahnchen Filet / Chicken Fillet 14.5
@ Tofu 13.9
(® Gamelen/ Prawn 15.9
(® Rindfleisch 15.5
@ Ente 15.9
6 Knusprige H&hnchen 18.5

39. ViT PHAP XAO RAV ¢,6)

s Wl s R

Mix-Bio-Salat mit Limetten Dressing, Reis, Erdnisse
Mixed organic salad with lime dressing, rice, peanuts

Q Mango SoBe 18.9
@ Curry SobBe 18.9
G Mit gebratene GemiiBe & Dunkel SoBRe 19.9

36. PHO XAO 40. BUN CHA HANOi 15.9
(A,M,D Jtaceccets Il o st Il wresn

Vietnamesisches Nationalgericht mit Reisnudeln : Geschmackvoll

marinierter Schweinebauch, und Bio Salat mit limetten dressing,

N N | Vietnamesische Krduter & Dazu Fisch Dressing SofBe.
i i s Vietnamese naticnal dish with rice noodles: tastefully marinated pork
Gebratene Reisbahnnudeln mit Eier, Karotten, belly and organic salad with lime dressing. Vietnamese herbs and fish
Zucchini, Chinakohl, Pak-Choi, Lauchzwiebeln, dressing sauce.
Sojaprossen, Rostzwiebeln
Fried rice noodles with eggs, carrofs, zucchini, Chinese 41. GEGRILLTER PLATTE
cabbage, pak choi, spring onions, soy sprouts, fried onions el e—— ]
5 : : : Grillen mit frischem Paprika, Spagel auf frischem Gemiise,
0 Hahnchen Filet / Chicken Fillet 14-5 Knoblauch auf heiBBer Platte, Jasmin Reis, Butter, dunkle SoBe
Grilling with fresh peppers, asparagus on fresh vegetables, gariic on hot
@ Tofu 13.9 plate, jasmine rice, butter, dark sauce
G Garnelen/ Prawn 18.9 Q) Hahnchen Filet / Chicken Fillet 16.5
(® Rindfleisch 18.5 @ Tofum 15.9
Garnelen/ Prawn (C) 16.9
@ Ente 15.9 ©
@ K T (® Rindfleisch 16.9
nusprige Aanncnen
Prig 15.5 G ente 17.9
6 Knusprige Hihnchen 16.9
© Lachs (B) 19.9

o8



o VEGAN ¢

41. GA CHAY
0]
s W apviesansonsasis W o]
Gebratener, im Wok geschwenkter Seitan (vegetarisches
Weizenfleisch) mit Ingwer, Zitronengras, Marinade, diversem
Gemise, Salat und serviert mit Reis.

Fried seitan [vegetarian wheat meat) fossed in a wok with ginger.
lemongrass, marinade, various vegetables, salad and served with rice.

15.9

42. BUN DAU VEGAN
(H,M)
e .
Reisnudeln mit frischem bio Salat mit Limetten Dressing , viet.
Krautern, Tofu & , Erdnussen

Rice noodles with fresh organic salad with lime dressing, Viefnamese
herbs, tofu & peanuts

13.9

43. VEGANE ENTE
(H
[micenic Wl Wl i
Gebratene Vegane Ente mit dunkler SoBe, Gemise, bio-salat
mit Limetten Dressing & Erdnussen, serviert mit Reis

Roast vegan duck with dark sauce, vegefables, organic salad with lime

dressing & peanuts, served with rice 45. KON DANG BOWL o
15.9 (VEGAN)
(H,M,D)
ey e EEEEE
44. BABY BUDDHA Bio-Salat mit Limetten Dressing & Erdnusse,
(H,) Avocado, Gurke, Mais, Kirschtomaten, gebratener
e SR S Tofu, vegane Sauce
Shaolin Seitan SpieBe mit“ Gemiise gegrillt, serviert mit Organic salad with lime dressing & peanufs, avocado,
gebratenem Gemdise und Erdnuss-SoBle cucumber, corn, chemry tomatoes, fried tofu, vegan sauce
Shaclin Seitan skewers grlled with vegefables, served with fried
vegefables and peanut sauce Q REIS / RICE 14.9
15.9 (© REISNUDELN/RICE NooDLES 14.9

RKINDER MENU

46. KINDER MENU / KIDS MENU
(AD
e e

SiiBkartoffeln Pommes mit / Sweet potatoes fries with
Sweet potafoes fries with

() KNUSPRIGE HAHNCHENFILET / CRISPY CHICKEN FILLET 9.9

() KNUSPRIGE ENTE / CRISPY DUCK 1.9

29
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¢ SUSHI ¢
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¢ SUSHI ¢

S1. SAKE ) 22

Eey R (PR
(12 STUCK / 1@ PiECES) - Lachs / salmon

$2. MAGURO () 23

Pl R  EE
(12 STUCK / 1@ PiECES) - Thunfisch / tuna

$3. SAKE-MAGURO () 23

[ N N |
(5 STUCK / 5 PiECES) - Lachs / salmon
(5 STUCK / 5 PiECES) - Thunfisch / Tuna

$4. SAKE ) 1"

|yl eutnesnr il s |
(5 STUCK / 5 PiECES) - Lachs / salmon

$5. MAGURO () 12

o Wl e en s R s
(5 STUCK / 5 PiECES) - Thunfisch / tuna

N1. TAMAGO (a) 4.9
[ W e W e
GeslBtes Omelette / sweetened omelet

N2. NARI ™) 4.9
stz [l s i W i |
SuBe Tofutasche / sweet tofu bag

N3. AVOCADO 4.9
EeE B ERE

Avocado

N4. SAKE , ¢) 5.9

] R R
Lachs / salmon

NS. MAGURO ) 5.9
[t W bl |
Gekochte Garnelen / Cooked shrimp

N6. EBi o) 5.9
 Goitscomis W s vacng I G
Gekochte Garnelen / Cooked shrimp

N7. UNAGI 8) 5.9

[ e l e
Aal / Eel

12



¢ SUSHI ¢

M1. CALIFORNIA . m»
st [ it R e
Surimi, Avocado

M2. SAKE @)
ey e e
Lachs / salmon

M3. TEKKA @)

Ty TR s
Thunfisch / tuna

M4. SAKE AVOCADO )

MS. EBI AVOCADO (s)

Gekochte Garnelen, Avocado
Cooked shrimp, avocado

M6. SALMON SKIN )

ot Wl mssonmanaer Wl o]
Gegrillte Lachshaut, Gurken
Grilled salmon skin, cucumber

M7. EBI TEMPURA 6.9
estisaine I Cimicmasemenssiocsssnas i st

Frittierte Garnele / fried shrimp (<)

Lachs, Avocado / salmon, avocado (B)

v

m8. KAPPA r) 4.9
e e W e
Gurke / cucumber

M9. AVOCADO AVOCADO 4.9

M10. OSHINKO ») 4.9
| Boesnces [l i smeem s ) et
Eingelegeter Rettich / pickled radish

M11. TAMAGO ») 4.9
icensn Wl s Bl e
GesliBtes Omelette / sweetened omelet

13



c SUSHI

T1. VEGGIE

B B ES

Avocado, Gurke, Rettich, Kirbis Avocado,
cucumber, Radish, pumpkin

T2. CALIFORNIA 8)
Pteers W mcsntenis Rl coverna
Surimi, Avocado / surimi, avocado

T3. SAKE )

irioss [l v R e |
Lachs, Avocado / salmon, avocado

T4. SALMON SKIN )

B B EEa

Lachshaut gegrillt, Gurke salmon
skin grilled, cucumber

TS. MAGURO (8)

o S b

Thunfisch, Gurke, Avocado tuna,
cucumber, avocado

T6. UNAGI@®)
e N e
Aal, Gurke / eel, cucumber

N
s

5.9

5.9

6.9

6.9

6.9

6.9




¢ SUSHI ¢

INSIDE-OUT

R1. VEGGIE (8)

Avocado, Gurke, eingelegter Rettich, Kirbis
Avocado, cucumber, pickled radish, pumpkin

R2. KANIKAMA g

Surimi, Avocado, Tobiko /
Mayo Surimi, avocado, fobiko

R3. SAKE )

Lachs, Avocado, Tobiko /
Salmon, avocado, tobiko

R4. EBI TEMPURA (a.c,,D,F)
e Em—— G

Frittierte gebackene Garnelen, Avocado, Sesam
Sesam Deep-fried baked shrimp, avocado, sesame

RS. MAGURO )

Thunfisch, Avocado, Tobiko /
Tuna, avocado, fobiko

R6. EBI .0

s W o Wl s
Gekochte Garnelen, Avocado, Tobiko
Boiled shrimp, avocado, fobiko

R7. UNAGI )

s Wl e oo Il e
Gurke, umwickelt mit Aal, Unagi Sauce
Cucumber, wrapped with eel, unagi sauce

10.5

10.5

1n.s

1.9

12.5

11

12.9

15

R8. CHICKEN ROLL 10 1n.e

o B B

Knusprige H&hnchen mit Avocado, Gurke, Teriyaki
Sauce, Spicy Mayonaise

Baked chicken with avocado, cucumber, Teriyaki sauce, spicy
mayonnaise

o R9. KON DANG ROLL o

(A.B.l.D,F)

. . N |
Avocado umwickelt mit flambiertem Lachs,
Teriyaki Sauce, Spicy Mayonaise
Avocado wrapped with flambé salmon, Teriyaki
sauce, spicy mayonnaise

19.9

R10. DRAGON ROLL 15.9
[ionCin W o W s |
Ebi Tempura, Avocado, Gurke mit Aal umwickelt, (A,ID,F)

Ebi Tempura, Avocado, Gurke mit Aal umwickelf,
Teriyaki Sauce, Spicy Mayonaise, sesam und Kresse (A,l,D,F)
Ebi tempura, avocado, cucumber, cream cheese wrapped in eel

R11. CRISPY TIGER (,ip,F) 16.9

e R
Frittierte panierte Garnelen, Avocado, umwickelt mit Lachs,

Thunfisch, Teriyaki Sauce, Spicy Mayonaise, sesam (A,B,C,D,I)
Thunfisch, Teriyaki Sauce, Spicy Mayonaise, sesam
Tuna, Tenyaki sauce, spicy mayonnaise, sesame (A,B,C,D,I)



TEMPURA

(5 STUCK)
Mit Teriyaki Sauce und Spicy Mayonaise
/ teriyaki sauce and spicy mayonaise

Mit Teriyaki Sauce und Spicy Mayonaise [ teriyaki
sauce and spicy mayonaise

|

(A,D, D

F1. VEGGIE TEMPURA ROLL 10.9

 ooeccts Nl st som s Il st
Avocado, Gurke, Rettich, Kiirbis
Avocado, cucumber, radish, pumpkin

F2. SAKE TEMPURA ROLL 1.9
et W s Wl s
Lachs, Avocado (B)

Salmon, avocado (B)

F3. MAGURO TEMPURA ROLL 1n.e

Roher Thunfisch, Avocado (B)
Raw tuna, avocado (B)

16

(10 STUCK)
Mit Teriyaki Sauce und Mayonaise /
teriyaki sauce and mayonaise

Mit Teriyaki-Sauce und Mayonnaise /
Teriyaki-Sauce und Mayonnaise

F4. KAPPA (a0,

FS. AVOCADO (A, b, 1

F6. SAKE 2, p, 1)

F7. MAGURO A, D, 1)

6.6

6.6

7.5

7.5
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¢ SUSHI ¢

SUSHI SET

MENU 1 OVEGGIE MIX @)

e oo =
(1 STUCK / 1PiECES)

(1STUCK / 1PiIECES) - Tamago Nigiri
(8 STUCK / 8 PIECES) - Avocado Maki
(8 STUCK / 8 PIECES) - Gurken Maki
(8 STUCK / 8 PIECES) - Oshinko Maki

14.9

- Avocado Nigiri

MENU 3 O NIGIRI MIX g)

e W f e
(8 STUCK / 8 PiIECES) - Sake Maki

(5 STUCK / 5 PiECES) - Nigiri Lachs

14.9

MENU 5 { TEMPURA MIX BENTO g)

[olicuas Wosnrmamsnza R eotmtes |
1 Tempura Roll Lachs, 2 Nigiri Lachs,
1 Thunfisch, 1 Ebi, 1 Unagi Nigiri

?ﬂr o MENU 7 KON DANG o

(FUR 1 PERSONEN)

22.9

B
[l G sy W

1 Mini Sake ( Fried roll 10 stk ),
1 Scheibe Thunfisch, 1 Scheibe Lachs,

1 Avocado Maki, 1 Alaska Inside Out,
Chuka Salat

23.9

e

MENU 2 OMAKI MIX &)

e G P
(8 STUCK / 8 PiECES) - Sake Maki

(8 STUCK / 8 PIECES) - Tekka Maki
(8 STUCK / 8 PIECES) - Gurken Maki
(8 STUCK / 8 PIECES) - Avocado Maki

18.9

MENU 4  SAKE MIX BENTO )

[ e R sees
(8 STUCK / 8 PIECES) - Inside Out Lachs

(5 STUCK / 5 PiIECES) - 2 Nigiri Lachs, 1 Maki Lachs

19.9

MENU 6 & TUNA MIX BENTO @)

P |

(8 STUCK / 8 PiECES) -1 Inside Out Thunfisch
2 Nigiri Thunfisch, 1 Unagi Nigiri, 1 Ebi Nigiri

20.9

MENU 8 KON DANG

e (FUR 2 PERSONEN) o _w?

(B)
Ty S [
1 Mini Sake ( Fried roll 10 stk ),
1 Scheibe Thunfisch, 1 Scheibe Lachs,

1 Avocado Maki, 1 Alaska Inside Out,
Chuka Salat

42.9

br



GEBACKENE BANANE 1, D) 5.9
vl S (R

Gebackene Banane mit Honig und Eis.

Baked banana with honey and ice.

SESAMBALLCHEN A, p, /) 6.5
Jsizssess [l etiveenos i I Bioss i
Klebreissesam-Kuchen mit stBem rotem

Bohnenmus.
Sticky rice cake with sweet red bean puree.

DESSERTS ¢

(A.D)

COCO MANGO », ) 6.5
i Il sintas g [l sl
Hausgemachter Mango-Pudding mit cremiger

Kokosnuss-Sauce.
Homemade mango pudding with creamy coconut sauce.

MATCHA MOCHI 4, p) 6.9

Griintee Eis serviert mit japanischem
Klebreiskuchen.

Green fea ice cream served with Japanese sticky rice cake

SOFTDRINKS

FLASCHE WASSER 0,75L 7
SPRITZiG / STIiLL

f e

COLA a,3,9 0,30L 3.90
ol S W

FANTA a,3» 0,30L 3.90
R ESEEREAENAR S

SAFTE/ SCHORLE / 0,30L 3.90

TONIC WATER /
GINGER ALE

WASSER 0,30L 3.90
PRICKELND / STiLL

Gl (PSRN e

COLA LIGHT ,3,6,9 0. 30L 3.90
=

SPRITE (2 0,30L 3.90
[ o e

SPEZi2) 0,30L 3.90
Sl o Wl

APFEL. ORANGE. 0,30L 3.90

ANANAS., MARACUJA,
MANGO, LYCHEE



ASIATISCHER KAFFEE

VIETNAMESISCHER ESPRESSO 4.9
i W s Il |

Mit Kondensmilch / with condensed milk

CA PHE SUA DA (9) 5.9

oo [l cesnan masinty W s st
Viethamesische eis-kaffee

TEE
JASMINTEE 4.2
Jissenica s i I e i)
GRUNER TEE 4.2
ol W W
INGWERTEE MIT HONIG 4.2
L n N |
MINZE-INGWERTEE MIT HONIG 4.2
e SRS S
WINTER TEE MIT HONIG 4.2

Frischer Ingwer mit Minze, Orange, Limetten
und Honig.

Y

20

o DRINKS ¢

GETRANKE

EXOTISCHE SHAKES
HAUSGEMACHTE LIMONADE

SHAKE _“"%
Q.3L 4.5

0.45L 5.8
MANGO LASSI

Mango Lassi, Milch, Cocos, Zucker
Mango lassi, milk, coconut, sugar

KOKOS LASSI

[ W s Bl |
Mango Lassi, Milch, Cocos, Zucker
Coconut lassi, milk, coconut, sugar

KOKOS LASSI

sl iemamocascens Il |
Mango Lassi, Milch, Cocos, Zucker
Coconut lassi, milk, coconut, sugar

LYCHEE LASSI
it s s Il v
minze und ananas

MINZ LLASSI

oo W szl e
Minz und Ananas
Mint and pineapple

i

YUZUFOUICETEA?75 0.45L 6.9

Hausgemachte Eistee mit Yuzu Frucht auf den
Inseln Kyushu und Shikoku im Sliden Japans

CALAMANSI X GINGER 8

il et st v
Calamondin-Orange mix Ingwer Limonade, Minze

5.9

REFRESHER 6.9
s e G

Frische Limetten, Wildberry, Soda

LYCHEE LiME 6.9
ot W e W e

TROPICAL ICE 75



GIN TONIC 7.5

| N |
Tangueray Gin, Tonic Water, Limetten.

MAI TAI 8.9

Myers Rum, Havana Club Rum, Cointreau,
Ananassaft, Mandelsirup, Limettensaft

COCKTAILS ¢

(14,9)

MOSCOW MULE 8.9

e e
Absolut Vodka, Ginger Beer, Limettensaft, Gurke.

MOJITO 8.5

Havana Club Rum, Limetten, Minze,
Rohrzucker, Soda.

CUBA LiBRE 7.9

et W oo R e
Rum, limetten, Cola, Rohrzucker, Eiswtirfeln

C APERITIF ©

4,1) (14)

SAIGON BEER / 0,33L 4.2 APEROL SPRITZ 7.5

TiGER e e W e

[t W s W | Aperol, Soda, Prosecco, Orangen

PILZ 0,331 4.2 HUGO 7.5
ALKOHOLFREi T S S—

Holunderblltensirup, Limetten, Prosecco,
Soda, Minze

KONIG LUDWIG 4.9
ALKOHOLFREI

SAKE a4 2.2L/5.9

(WARM ODER KALT)

KONiG LUDWiG O,5L 4.9
DUNKEL

KONiG LUDWiG 4.9
WEISSBIER KRIiSTALL

RADLER BIER VOM O: 5L 3.9
FASS 055 S5.2
e BETEE

WAHRSTEINER 0,3L 3.9
VOM FASS a4) 0,5L 5.2



WEISSWEIN

Glas
CHARDONNAY

st I e [l s
Italien / Garda

0.,20L / 5,50

WEISSERB
URGUNDER

Fiano / Italien /
halbtrocken

Q.20L / 5,50

GRAUER
BURGUNDER
SRR M

Rheinhessen /
sunR

Q.20L / 5,50

RIESLING

et RSy R
Pfalz /
Rheinhessen /
Feinherb

Q.20L / 5,50

Flasche

Q.75L / 20.9

Q.75L / 21.9

Q.75L / 20.9

Q0.75L / 20.9

ROTWEIN

(14)
Glas
MERLOT

Veneto/ Italien /
Trocken

Q.20L / 5,50

SPATBURG
UNDER

I el
Baden

0.,20L / 5,50

DORNFELDER
BARRIQUE
s Wl i ps e i W vz

PFalz /
Rheinhessen /
Trocken

Q.,20L / 5,50

Flasche

Q.75L / 20.9

Q.75L / 20.9

Q.,75L / 21.9

ROSEE WEIN

Glas

HAMMER &
CiEL
e eseas s 0.20L / 5,50

Rosé Cuvée /
Pfalz/ Feinherb

JUNGER
WINZER
s ess 020L /59

Baden /
Halbtrocken

REiISSCHNAPP 5cl
[
COLA WHiSKY 10cl

Flasche

0.75L / 20.9

Q.75L / 21.9

4.5

6.9
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